Uma outra classificação usual para misturas aquosas é o colóide. O leite, por exemplo é um colóide porque contém pequenas partículas de gordura que permanecem distribuídas (dispersas) por toda a água. Estas partículas mesmo de tamanho bastante reduzido, são suficientes para causar a turbidez da água, apesar de não serem vistas facilmente a olho nu. Por isso o leite pode ser classificado como uma mistura homogênea. No entanto, com um aumento significativo, pode-se enxergar as partículas de gordura do leite flutuando na água. Os glóbulos de gordura são visíveis quando aumentados de modo que o leite já não parece homogêneo como podemos perceber nas imagens abaixo.
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Leite integral aumentado 10 vezes         Leite desnatado aumentado 10 vezes
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Leite integral aumentado 100 vezes 
Para que compreendamos melhor, observemos o esquema abaixo com relação ao tamanho das partículas que compõe a suspensão, o colóide e a dissolução: 
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